
Efterrätter

På levainbröd med persilja och lök
KRÄMIGA KANTARELLER

Fråga din servitör
VECKANS SOPPA

Gräslökssås, paprika, quinoa, svartrotschip
KRONÄRTSKOCKSSALLAD

Förrätter

Klassiker

Portvinsås, lammkorv, spetskål,
schalottenlök, persiljerot

LAMMYTTERFILÉ

Citronsås, portabello med duxelle-fyllning,
lins- och kålrullad, palsternackschips

BAKAD PUMPA

Salviasmaksatt brynt smör, kräftstjärtar,
höstgrönsaker, ostronskivling, potatispuré

KUNGSFLUNDRA

Huvudrätter

Persika, saltad granola, citronmeliss
FLÄDERPANNACOTTA

Chokladsås, blåbärskaka, atsinakrasse
TONKA-GLASS

Ditt val av kyckling eller halloumi och
avokado med krutonger och parmesanost

CAESARSALLAD

Fråga din servitör
Vegetariskt alternativ finns tillgängligt

MÅNADENS HAMBURGARE

Gräddsås, lingon, inlagd gurka, potatismos
KÖTTBULLAR

Fråga din servitör
Serveras måndag-fredag

KVÄLLENS RÄTT

185

175

120

355

340

290

130

130

Liten 150 / Stor 250

255

250

195

meny
Á la carte - alla dagar från 17:00

Desserts

On levain bread with parsley and onions
CREAMY CHANTERELLES

Ask your server
SOUP OF THE WEEK

Chive sauce, bell pepper, quinoa, salsify chip
ARTICHOKE SALAD

Starters

Classics

Port wine sauce, lamb sausage, 
sugarloaf cabbage, shallots, parsley root

LAMB TENDERLOIN

Lemon sauce, duxelle filled portabello,
lentil and cabbage roulade, parsnip crisp

BAKED PUMPKIN

Sage flavoured brown butter, crayfish tails,
autumn vegetables, oyster mushrooms,

creamed potatoes

FLOUNDER

Mains

Peach, salted granola, lemon balm
ELDERFLOWER PANNA COTTA

Chocolate sauce, blueberry cake, atsina cress
TONKA ICE CREAM

Your choice of chicken or halloumi and
avocado with croutons and parmesan

CAESAR SALAD

Ask your server
Vegetarian option available

BURGER OF THE MONTH

Cream sauce, lingonberries, 
pickled cucumber, mashed potatoes

SWEDISH MEATBALLS

Ask your server
Served Monday - Friday

TONIGHT’S SPECIAL

185

175

120

355

340

290

130

130

Small 150 / Large 250

255

250

195

menu
Á la carte - every day from 17:00


